DEGUSTATIONS DURABLES ET CHOIX RESPECTUEUX DE L'ENVIRONNEMENT

A L'HOTEL DE ROUGEMONT, NOUS NOUS ENGAGEONS A REDUIRE LES DECHETS PLASTIQUES ET A PROMOUVOIR DES CHOIX
DURABLES. NOUS VOUS INVITONS CORDIALEMENT A VOUS JOINDRE A NOS EFFORTS EN CHOISISSANT DES BOISSONS SUISSES,
TELLES QUE NOTRE SELECTION EXQUISE DE VINS SUISSE.

DE PLUS, NOUS SOMMES FIERS DE PARTAGER QUE LE PAPIER UTILISE DANS CE MENU EST EGALEMENT RESPECTUEUX DE
L'ENVIRONNEMENT. 15 % DE LA PATE A PAPIER CONVENTIONNELLE UTILISEE DANS SA PRODUCTION EST REMPLACEE PAR DES
DECHETS AGRO-INDUSTRIELS ISSUS DU MAIS, DES AGRUMES, DU RAISIN, DES AMANDES, DES OLIVES, DES KIWIS ET DES FEVES
DE CACAO.

ORIGINES & PROVENANCE

VIANDES
BOEUF - SUISSE CH
POULET - SUISSE CH
VEAU - SUISSE CH

POISSONS
THON - FAO37 MEDITERRANEE & MER NOIRE
POULPE - FAO37 MEDITERRANEE & MER NOIRE
PAIN
SUISSE CH - CHATEAU D' OEX

LA TAXE SUR LA VALEUR AJOUTEE EST INCLUSE DANS L’ENSEMBLE DE NOS PRIX.



NOS COCKTAILS CREATIONS 20.-

BELLINI

CHAMPAGNE BESSERAT DE BELEFON, PUREE DE PECHE
CHAMPAGNE BESSERAT DE BELEFON , PEACH PUREE

D
&
BASIL SMASH
GIN, BASILIC. JUS DE CITRON,SIROP DE CANNE
GIN, BASIL, LEMON JUICE
PERSONNALISATION 21,- POUR TOUTE AUTRE DEMANDE, N'HESITEZ PAS A FAIRE PART DE

VOS PREFERENCES A NOTRE BARMAN

COCKTAILS CLASSIQUES - : ;
QU 18 QUI SE FERA UN PLAISIR DE CREER UN COCKTAIL A VOTRE IMAGE.



NOS COCKTAILS CREATIONS 20.-

AYRTON’S LEGACY

RHUM AMBRE, CREME DE PECHE, PUREE FRUIT DE LA PASSION, JUS DE CRANBERRY
RUM, PEACH CREAM, PASSION FRUIT PUREE, CRANBERRY JUICE

ICEMAN MARTINI

GIN, FRUITS ROUGES, LIQUEUR DE YUZU, SIROP DE PAMPLEMOUSSE, GINGER BEER
GIN, RED FRUITS, YUZU LIQUOR. GRAPEFRUIT SYRUP, GINGER BEER

PERSONNALISATION 21,- POUR TOUTE AUTRE DEMANDE, N'HESITEZ PAS A FAIRE PART DE
VOS PREFERENCES A NOTRE BARMAN

COCKTAILS CLASSIQUES 18,- QUI SE FERA UN PLAISIR DE CREER UN COCKTAIL A VOTRE IMAGE.



NOS COCKTAILS CREATIONS 20.-

RED BARON E. 5

LIQUEUR DE BANANE, RHUM BLANC, CURACAO, SIROP DE GRENADINE, JUS DE PAMPLEMOUSSE w
BANANA LIQUEUR, WHITE RUM, CURACAO, GRENADINE SYRUP, GRAPEFRUIT JUICE i
G

FLYING SCOT

TEQUILA, SARTI ROSA, SIROP DE CANNELLE, CITRON, GINGER BEER
TEQUILA, SARTI ROSA, CINNAMON SYRUP, LEMON, GINGER BEER

PERSONNALISATION 21.- POUR TOUTE AUTRE DEMANDE, N'HESITEZ PAS A FAIRE PART DE
VOS PREFERENCES A NOTRE BARMAN
COCKTAILS CLASSIQUES 18,- QUI SE FERA UN PLAISIR DE CREER UN COCKTAIL A VOTRE IMAGE.



NOS COCKTAILS CREATIONS 20.-

LA VIE EN ROSE
VODKA, LIQUEUR DE VIOLETTE, SIROP DE ROSE, CRANBERRY
VODKA, VIOLET LIQUEUR, ROSE SYRUP, CRANBERRY

(=
7
2 ALPINE SPRITZ
GENEPI, VERMOUTH BLANC, SAINT-GERMAIN, EAU GAZEUSE, CITRON
i? GENEPI, WHITE VERMOUTH, SAINT-GERMAIN, SPARKLING WATER, LEMON
PERSONNALISATION 21,- POUR TOUTE AUTRE DEMANDE, N HESITEZ PAS A FAIRE PART DE

VOS PREFERENCES A NOTRE BARMAN
COCKTAILS CLASSIQUES 18,- QUI SE FERA UN PLAISIR DE CREER UN COCKTAIL A VOTRE IMAGE.



NOS MOCKTAILS CREATIONS 15.-

LE ROUGEMONT

PUREE DE FRUITS ROUGES, CRANBERRY, MENTHE, EAU GAZEUSE
RED FRUIT PUREE, CRANBERRY JUICE, FRESH MINT, SPARKLING WATER

\37 4
LE VITAMINE
JUS DE CAROTTE, FRUIT DE LA PASSION, GINGEMBRE
CARROT JUICE, PASSION FRUIT PUREE, GINGER
PERSONNALISATION 14,- POUR TOUTE AUTRE DEMANDE, N'HESITEZ PAS A FAIRE PART DE

VOS PREFERENCES A NOTRE BARMAN
MOCKTAILS CLASSIQUES 10,- QUI SE FERA UN PLAISIR DE CREER UN COCKTAIL A VOTRE IMAGE.



NOS MOCKTAILS CREATIONS 15.-

PAMPLEMOUSSE, ORANGE, SUCRE DE CANNE, THREE CENT PINK SODA, EAU DE ROSE
GRAPEFRUIT, ORANGE, CANE SUGAR, PINK SODA THREE CENT, ROSE WATER

PERSONNALISATION

MOCKTAILS CLASSIQUES

LE VIT

PINEAPPLE FIZZ

Jus D’ANANAS, SIROP DE FLEUR DE SUREAU, CITRON, EAU GAZEUSE
PINEAPPLE JUICE,ELDERFLOWER SYRUP, LEMON, SPARKLING WATER

SIROP D'HIBISCUS, PUREE DE FRAMBOISE, CITRON VERT, TONIC WATER
HIBISCUS SYRUP, RASPBERRY PUREE, LIME, TONIC WATER

14,-
10,-

HIBISCUS SUNSET

POUR TOUTE AUTRE DEMANDE, N'HESITEZ PAS A FAIRE PART DE
VOS PREFERENCES A NOTRE BARMAN
QUI SE FERA UN PLAISIR DE CREER UN COCKTAIL A VOTRE IMAGE.



LOUNGE & TERRASSE
TOUS LES JOURS DE 14H A 22H

PLANCHETTE DE CHARCUTERIE ET FROMAGES DE LA REGION, PICKLES — 35 CHF
SELECTION OF REGIONAL COLD CUTS AND CHEESES, PICKLES

TARTARE DE BGEUF (130GR), JAUNE D’OEUF, BRIOCHE MAISON ET FRITES — 40 CHF
BEEF TARTARE, HOMEMADE BRIOCHE AND HOMEMADE FRIES

BURGER “PAYS D’ENHAUT” SERVI AVEC POMMES FRITES — 36 CHF
( PAIN MAISON, MAYONNAISE BACON/ OIGNONS, TOMATES, SALADE, STEAK HACHE PUR BOEUF,
FROMAGE DE L'ETIVAZ, OEUF AU PLAT)
"“BURGER PAYS D'ENHAUT” SERVED WITH FRENCH FRIES
(HOMEMADE BUN, BACON AND OIGNONS MAYONNAISE, TOMATOES, BEEF STEAK,
ETIVAZ CHEESE, FRIED EGGS)

BURGER VEGETARIEN SERVI AVEC POMMES FRITES - 33 CHF
(PAIN MAISON AU CHARBON VEGETAL, COURGE CONFITE A L'HUILE D’OLIVE, BURGER D’AUBERGINE, FROMAGE, OIGNONS
AIGRE DOUX, CREME D’AVOCAT)
VEGETARIAN BURGER SERVED WITH FRENCH FRIES
(CHARCOAL HOMEMADE BUN CONFIT BUTTERNUT, EGGPLANTS STEAK, CHEESE,
SWEET AND SOUR ONIONS, AVOCADO CREAM )



LOUNGE & TERRASSE
TOUS LES JOURS DE 14H A 22H

P1ZZA MARGHERITA “AL PADELLINO” — 21 CHF
“AL PADELLINO” MARGHERITA PIZZA

CLUB SANDWICH AU POULET, POMMES FRITES - 35 CHF
CHICKEN CLUB SANDWICH, HOMEMADE FRIES

HOT DOG MAISON, PULLED PORK, SCAROLE, CHIPS DE PATATE DOUCE ET MAYONNAISE A LAIL NOIR — 29 CHF
HOMEMADE HOT DOG, PULLED PORK, SCAROLE, SWEET POTATOES CHIPS AND BLACK GARLIC MAONNAISE

PIADINA, JAMBON CRU DE CERF, TOMME FLEURETTE DE ROUGEMONT, MIEL ET SALADE AROMATIQUE - 28 CHF
PIADINA, DEER HAM, TOMME FLEURETTE CHEESE FROM ROUGEMONT, HONEY AND AROMATIQUE SALAD

ATELIER SUCRE

DECOUVREZ NOTRE SELECTION D'ENTREMETS, DESSERTS GOURMANS ET GLACE MAISON
PREPAREES CHAQUE JOUR PAR NOTRE CHEFFE PATISSIERE ALESSIA



APERITIFS

LES ANISES
RICARD

LES CLASSIQUES
APEROL

CAMPARI

MARTINI BIANCO
MARTINI ROSSO

MARTINI EXTRA DRY
SUZE

LES PORTOS
SANDEMAN TAWNY PORTO
SANDEMAN FINE WHITE PORTO

NOS BIERES PRESSION
DR GAB'S - SWAF - BLONDE

DR GAB'S - HOULEUSE - BLANCHE
PANACHE

NOS BIERES BOUTEILLES

LA FOURCHETTE - BLONDE TRIPLE

DR GAB'S - IPANEMA - [PA 6%

DR GAB'S - CHAMEAU - AMBREE 7%

DR GAB'S - PLACEBO- IPA SANS ALCOOL

EAUX MINERALES 35CL
EAU DE ROUGEMONT PLATE 4,-
EAU DE ROUGEMONT GAZEUSE 4 -

EAU ELMER PLATE
EAU ELMER GAZEUSE

3CL

50CcL 70CL 100CL

77
7,_

6,- 11.-

NOS VINS AU VERRE

PROSECCO & CHAMPAGNE

JAYA - PROSECCO DOCG
R DE RUINART BRUT
BLANCS

YVORNE- CLOS DE L'OMBREN- CHASSELAS
VALAIS- PETITE ARVINE DOMAINE DUSSEX

VIOGNIER- L'EXPRESSION- CAVE DE LA COTE

ROSES
PROVENCE - CHATEAU ROUBINE GRAND CRU

ROUGES

YVORNE- PINOT NOIR- COMMUNE D'YVORNE

VALAIS - CORNALIN - DOMAINE DUSSEX

BOISSONS CHAUDES

RISTRETTO -EXPRESSO - CAFE

CAPPUCCINO-LATTE MACCHIATO- CHOCOLAT CHAUD

CAFE FRAPPE - SIROP AU CHOIX
THES & INFUSIONS - SELECTION SIROCCO

SIROPS

FRAISE - GRENADINE - MENTHE - PECHE -ROSE
SPICED BERRIES- CHATAIGNE- PINK GRAPEFRUIT-
CRANBERRYCANNELLE - HIBISCUS - MOJITO - FLEUR

DE SUREAU

1DL

13.-
25-

10.-
12.-
11.-



VODKA

ABSOLUT
KOSKENKORVA
GREYGOOSE

GIN

HENDRICK'S
HENDRICK'S FLORA
MALFY ROSA

MALFY CON LIMONE
MATTE DRY

EMPRESS 1908
BOMBAY SAPPHIRE
SILVUS DRY GIN

GIN DU LEMAN
GINUINE STRAWBERRY

TEQUILA

PATRON REPOSADO
PATRON SILVER
ESPOLON

RHUM DU MONDE

DIPLOMATICO - 12 ANS
CLEMENT - 10 ANS
FLOR DE CANA - 12 ANS
ZACAPA - 23 ANS
SANTA TERESA 1796
HAVANA ESPECIAL
PYRAT XO RESERVE
THE ALPINIST

LES SPIRITUEUX

4CL

15~
16.-
16.-

16,-
16.-
16.-
16.-
16,-
18.-
16.-
16.-
16.-
16.-

20.-
20,-
15.-

15,-
20,-
20,-
30.-
30.-
12-

15.-

18.-

WHISKY

ISLAY
LAGAVULIN DISTILLERS EDITION - 16 ANS
CAOL ILA - 12 ANS

SPEYSIDE
GLENLIVET - 12 ANS

CHIVAS 12 ANS

IRISH
JAMESON

TULLAMORE D.EW

BOURBON - WHISKY DU MONDE
BULLEIT BOURBON KENTUCKY

NIKKA 12 ANS

KAVALAN SINGLE MALT

GLENMORANGIE LASANTA

WOODFROF RESERVE STRAIGHT RYE

COGNAC
HENNESSY V.S
HENNESSY X.O
FERRAND

HINE ANTIQUE XO

EAUX DE VIE
WILLIAMINE - MORAND
ABRICOTINE -MORAND
VIEILLE PRUNE - ETTER

CALVADOS
CHRISTIAN DROUIN

4CL

18.-

15,-
22,-

13-
14-

28.-

21-
20~
20.-

18.-
35,-
20--
30.-



VODKA

AMARETTO DISARONNO
BAILEY'S

FRANGELICO

KAHLUA

SAINT-GERMAIN

GENEPI

LIMONCELLO

GET 27

GRAND MARNIER
BENEDICTINE

COINTREAU

FERNET BRANCA
JAGERMEISTER

PINO MUGO

HEERING ( CHERRY LIQUOR)
APPENZELLER

DIABLERETS BITTER

PUNT E MES

CYNAR

LIQUEUR DE CAFE

MARIE BRIZZARD ANISETTE
LIQUEUR DE FRAMBOISE MORAND

LIQUEUR & SOFT DRINKS

12.-

LES SANS ALCOOLS

COCA-COLA / COCA- COLA ZERO

SAN BITTER

SCHWEPPES BITTER LEMON
LIMONADE

GINGER ALE

NESTEA PECHE OU CITRON

LIMONADE ARTISANALE DE LAUSANNE
TONIC WATER

GINGER BEER

PINK GRAPEFRUIT

AEGEAN TONIC

URBAN KOMBUCHA DARJEELING
URBAN KOMBUCHA GINGEMBRE
URBAN KOMBUCHA MENTHE POIVREE
URBAN KOMBUCHA HIBISCUS & CITRONNELLE

JUuS DE FRUITS

JUS DE POMME OU ABRICOT DU VALAIS IRIS
JUS DE POMME - JUS DE CRANBERRY

JUS D'ORANGE - JUS DE PAMPLEMOUSSE

JUS DE TOMATE - JUS D'ANANAS

JUS DE RAISINS - JUS DE MARACUJA

8’_
7‘,

7‘,
7,_



	Dégustations Durables et Choix Respectueux de l'Environnement
	À l'Hôtel de Rougemont, nous nous engageons à réduire les déchets plastiques et à promouvoir des choix durables. Nous vous invitons cordialement à vous joindre à nos efforts en choisissant des boissons suisses, telles que notre sélection exquise de vins suisse.
	De plus, nous sommes fiers de partager que le papier utilisé dans ce menu est également respectueux de l'environnement. 15 % de la pâte à papier conventionnelle utilisée dans sa production est remplacée par des déchets agro-industriels issus du maïs, des agrumes, du raisin, des amandes, des olives, des kiwis et des fèves de cacao.
	Origines & Provenance
	Viandes
	Poissons
	THON - FAO37 MÉDITERRANÉE & MER NOIRE
	POULPE - FAO37 MÉDITERRANÉE & MER NOIRE
	PAIN
	La taxe sur la valeur ajoutée est incluse dans l’ensemble de nos prix.


	Nos cocktails créations     20.-
	Bellini
	Champagne Besserat De Belefon, purée de pêche
	Champagne Besserat De Belefon , peach purée
	Gin, Basilic. jus de citron,sirop de canne
	Gin, basil, lemon juice
	Personnalisation                       21,-
	Cocktails classiques                 18,-
	Pour toute autre demande, n’hésitez pas à faire part de vos préférences à notre barman
	qui se fera un plaisir de créer un cocktail à votre image.
	Rhum ambré, crème de pêche, purée fruit de la passion, Jus de cranberry
	Rum, peach cream, passion fruit purée, cranberry juice


	Gin, fruits rouges, liqueur de yuzu, sirop de pamplemousse, ginger beer
	Gin, red fruits, yuzu liquor. grapefruit syrup, ginger beer


	Nos cocktails créations     20.-
	Personnalisation                       21,-
	Cocktails classiques                 18,-
	Pour toute autre demande, n’hésitez pas à faire part de vos préférences à notre barman
	qui se fera un plaisir de créer un cocktail à votre image.


	Nos cocktails créations     20.-
	red baron
	Liqueur de banane, rhum blanc, curaçao, sirop de grenadine, jus de pamplemousse

	Flying scot
	Personnalisation                       21,-
	Cocktails classiques                 18,-


	Nos cocktails créations     20.-
	La vie en rose
	Vodka, liqueur de violette, sirop de rose, cranberry

	Alpine spritz
	Genepi, vermouth blanc, saint-germain, eau gazeuse, citron
	Personnalisation                       21,-
	Cocktails classiques                 18,-



	Nos mocktails créations      15.-
	Le Rougemont
	le vitaminé
	Personnalisation                       14,-
	Mocktails classiques                 10,-


	Nos mocktails créations      15.-
	le vit
	pamplemousse, orange, sucre de canne, three cent pink soda, eau de rose
	Grapefruit, orange, cane sugar, pink soda three cent, rose water
	Jus d’ananas, sirop de fleur de sureau, citron, eau gazeuse
	Pineapple juice,elderflower syrup, lemon, sparkling water
	Hibiscus sunset

	sirop d’hibiscus, purée de framboise, citron vert, tonic water
	Hibiscus syrup, raspberry purée, lime, tonic water
	Personnalisation                       14,-
	Mocktails classiques                 10,-
	Pour toute autre demande, n’hésitez pas à faire part de vos préférences à notre barman
	qui se fera un plaisir de créer un cocktail à votre image.




	Lounge & terrasse
	Pizza Margherita “al padellino” – 21 CHF
	Club sandwich au poulet, pommes frites  – 35 CHF
	Hot dog maison, pulled pork, scarole, chips de patate douce et mayonnaise à l’ail noir – 29 CHF
	piadina, jambon cru de cerf, tomme fleurette de Rougemont, miel et salade aromatique  – 28 CHF
	Atelier sucré
	Apéritifs
	Les anisés
	3CL

	Les classiques
	3CL

	Les portos
	Nos bières pression
	3DL
	5DL

	Nos bières bouteilles
	Eaux minérales
	35CL
	70CL
	100CL



	NOS VINS AU VERRE
	PROSECCO & CHAMPAGNE
	1DL
	13.-


	BLANCS
	ROSÉS
	ROUGES
	Boissons chaudes
	Sirops


	Les spiritueux
	vodka                                            4cl
	Gin
	Tequila
	Rhum du monde
	Whisky                                                        4cl
	Islay
	Speyside
	Irish
	Bourbon - Whisky du monde

	Cognac
	Eaux de vie
	Calvados

	Liqueur & Soft drinks
	vodka                                                 12.-
	Les sans alcools
	Jus de fruits


