
Bienvenue au Restaurant Le Roc de l 'Hôtel de Rougemont, 

où la passion pour la cuisine se mêle à un engagement écologique

& artistique.  

Notre chef,  Andrea Gaia ,  combine tradition & innovation pour

créer des plats qui célèbrent les produits locaux du Pays-

D'Enhaut.  

Nous nous efforçons de réduire notre empreinte écologique en

privilégiant les ingrédients locaux & saisonniers,  soutenant ainsi

nos producteurs régionaux. 

Chaque plat est une œuvre d'art,  soigneusement présentée pour

éveiller vos sens.  

Nous sommes dédiés à un service client exceptionnel & répondons

volontiers à vos demandes spéciales.  

Rejoignez-nous pour une expérience gastronomique unique.

Nous vous souhaitons une belle expérience.



M e n u  D é g u s t a t i o n  

C H F  1 2 5  p a r  p e r s o n n e

B i e n v e n u e  d a n s  l ' u n i v e r s  c u l i n a i r e  d u  C h e f  A n d r e a  G a i a .
C e  m e n u  e s t  u n e  i n v i t a t i o n  à  u n  v o y a g e  g a s t r o n o m i q u e
e x c e p t i o n n e l ,  o ù  c h a q u e  b o u c h é e  r a c o n t e  u n e  h i s t o i r e .

A m u s e - B o u c h e

 U n e  i n t r o d u c t i o n  d é l i c a t e  e t  s u r p r e n a n t e ,  r é v é l a n t  l a  c r é a t i v i t é  d u  C h e f
&  l e s  s a v e u r s  d e  l a  s a i s o n .

P r e m i è r e  E n t r é e

 U n e  c o m p o s i t i o n  h a r m o n i e u s e  q u i  m a r i e  l e s  i n g r é d i e n t s  l o c a u x  d a n s  u n e
e x p r e s s i o n  d e  f i n e s s e  &  d ' é q u i l i b r e .

D e u x i è m e  E n t r é e

 U n  i n t e r m è d e  r é c o n f o r t a n t ,  m ê l a n t  t r a d i t i o n  &  t o u c h e s  c o n t e m p o r a i n e s
p o u r  é v e i l l e r  v o s  p a p i l l e s .

P r e m i e r  P l a t

 U n e  e x p l o r a t i o n  p l u s  p r o f o n d e  d e s  s a v e u r s ,  o ù  t e x t u r e s  &  a r ô m e s  s e
r e n c o n t r e n t  d a n s  u n e  d a n s e  é l é g a n t e .

P l a t  P r i n c i p a l

 L e  p o i n t  c u l m i n a n t  d u  m e n u ,  p r é s e n t a n t  l e  m e i l l e u r  d e  l ' a r r i v a g e

d u  j o u r  e n  u n e  s y m p h o n i e  d e  g o û t s  r a f f i n é s .

D e s s e r t

 U n e  c é l é b r a t i o n  d e  l a  d o u c e u r ,  c r é a t i v e  &  l é g è r e ,  p o u r  c o n c l u r e  l e  r e p a s
s u r  u n e  n o t e  d e  p u r e  g o u r m a n d i s e .

M i g n a r d i s e s

 D e  p e t i t e s  d o u c e u r s  p o u r  a c c o m p a g n e r  v o s  d e r n i e r s  i n s t a n t s  d e
c e t t e  e x p é r i e n c e  c u l i n a i r e .



Tartare de boeuf,  Miso, Fraises & Croissant aux graines
Beef Tartare,  Miso, Strawberries & Seed Croissant

Corégone Lavaret cevice,  Rhubarbe & Petit pois
Whitefish Lavaret cevice,  Rhubarb & Peas

Crème d’asperges & morilles
Cream of asparagus & morels

ENTRÉES

Crémeux d’asperges,  fondue au Gruyère & Truffe noire
Creamy asparagus,  Gruyère fondue & black truffle 

Betterave,  pois mange-tout, algue wakame & Sésame
Beet,  snow peas,  wakame seaweed & Sesame

SOUPES

Consommé de boeuf,  légume de saison 
& Agnolotti Del Plin farcie à l’artichaut
Beef consommé, seasonal vegetable 
& Agnolotti Del Plin stuffed with artichoke

3 4 , -

4 5 , -

3 0 , -

2 6 , -

1 9 , -

2 0 , -

Nos prix incluent la TVA et le service / Our prices include VAT and service.  



L E S  P Â T E S

Bottoni de pâtes fraiches farcie à la joue de boeuf,
Fèves,  petit pois & sauce au safran
Bottoni of fresh pasta stuffed with beef cheek,
broad beans,  peas & saffron sauce

Gnocchi de petit pois,  Gambero rosso, 
sauce au citron vert & aneth
Pea gnocchi,  Gambero rosso, 
lime & dill sauce

Risotto Carnaroli,  Fromage de chèvre de la région, 
ail des ours & Noisette
Risotto Carnaroli,  local goat cheese,  
wild garlic & hazelnut

P L A T S  P R I N C I P A U X

Truite saumonée,  mosaïque d’asperges 
& beurre blanc aux huitres
Salmon trout, asparagus mosaic 
& oyster beurre blanc

Rib Eye de boeuf,  Barbe des moines & pomme de terre fondantes
Beef Rib Eye,  “Salsola Soda” & fondant potatoes

Agneau de montagne en deux façons,  purée à l’ail des ours
& jus aux morilles
Mountain lamb in two styles,  wild garlic purée & morel jus

Laitue grillée,  Avocat, émulsion de cresson 
& oeuf mimosa                                               

3 3 , -

3 4 , -

3 1 , -

5 0 , -

6 0 , -

7 4 , -

3 6 , -

Nos prix incluent la TVA et le service / Our prices include VAT and service.  



L E S  D E S S E R T S

Entremet Fraise & confit de Rhubarbe 
Strawberry Entremet with Rhubarb Confit

“Tiramisu “Le Roc”
“Le Roc” Tiramisu

Crémeux chocolat & Coeur passion, Cacahuète
Creamy Chocolate & Passion, Peanut heart

Glace Ferme le Barceau aux choix
Choice of Ferme le Barceau ice cream

N O S  F R O M A G E S

assiette de fromages du pays d’enhaut, miel,
confiture du moment & pain aux fruits secs
plate of Pays d'Enhaut cheeses,  honey,
Daily marmelade & dried fruit bread

2 2 , -

1 6 , -

1 6 , -

1 4 , -

5 , - / B O U L E

Nos prix incluent la TVA et le service / Our prices include VAT and service.  



A l l e r g è n e s  /  a l l e r g e n s

S u r  d e m a n d e ,  n o s  c o l l a b o r a t e u r s  v o u s  r e n s e i g n e r o n t
v o l o n t i e r s  s u r  l e s  i n g r é d i e n t s  p r é s e n t s  d a n s  n o s  p l a t s  q u i

s o n t  s u s c e p t i b l e s  d e  p r o v o q u e r  d e s  a l l e r g i e s  o u  d e s
i n t o l é r a n c e s  a l i m e n t a i r e s .  

O n  r e q u e s t ,  o u r  e m p l o y e e s  w i l l  g l a d l y  i n f o r m  y o u  a b o u t
i n g r e d i e n t s  i n  o u r  d i s h e s  t h a t  m a y  c a u s e  f o o d  a l l e r g i e s  o r

i n t o l e r a n c e s .

Vegan 

Sans Lactose / Lactose free

Sans Gluten / Gluten free

O R I G I N E S  D E S  P R O D U I T S  /  P R O D U C T  O R I G I N S

C O R É G O N E  L A V A R E T :  S U I S S E

T A R T A R E :  S U I S S E

T R U I T E :  S U I S S E

R I B  E Y E :  S U I S S E

A G N E A U :  S U I S S E

G A M B E R O  R O S S O :  I T A L I E

Nos prix incluent la TVA et le service / Our prices include VAT and service.  


