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RESTAURANT

BIENVENUE AU RESTAURANT LE ROC DE L'HOTEL DE ROUGEMONT,
OU LA PASSION POUR LA CUISINE SE MELE A UN ENGAGEMENT ECOLOGIQUE

& ARTISTIQUE.

NOTRE CHEF, ANDREA GAIA, COMBINE TRADITION & INNOVATION POUR
CREER DES PLATS QUI CELEBRENT LES PRODUITS LOCAUX DU PAYS-
D'ENHAUT.

NOUS NOUS EFFORCONS DE REDUIRE NOTRE EMPREINTE ECOLOGIQUE EN
PRIVILEGIANT LES INGREDIENTS LOCAUX & SAISONNIERS, SOUTENANT AINSI
NOS PRODUCTEURS REGIONAUX.

CHAQUE PLAT EST UNE GEUVRE D'ART, SOIGNEUSEMENT PRESENTEE POUR
EVEILLER VOS SENS.

NOUS SOMMES DEDIES A UN SERVICE CLIENT EXCEPTIONNEL & REPONDONS
VOLONTIERS A VOS DEMANDES SPECIALES.

REJOIGNEZ-NOUS POUR UNE EXPERIENCE GASTRONOMIQUE UNIQUE.

NOUS VOUS SOUHAITONS UNE BELLE EXPERIENCE.
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MENU DEGUSTATION
CHF 125 PAR PERSONNE

BIENVENUE DANS L'UNIVERS CULINAIRE DU CHEF ANDREA GAIA.
CE MENU EST UNE INVITATION A UN VOYAGE GASTRONOMIQUE
EXCEPTIONNEL, OU CHAQUE BOUCHEE RACONTE UNE HISTOIRE.

AMUSE-BOUCHE

UNE INTRODUCTION DELICATE ET SURPRENANTE, REVELANT LA CREATIVITE DU CHEF
& LES SAVEURS DE LA SAISON.

PREMIERE ENTREE

UNE COMPOSITION HARMONIEUSE QUI MARIE LES INGREDIENTS LOCAUX DANS UNE
EXPRESSION DE FINESSE & D'EQUILIBRE.

DEUXIEME ENTREE

UN INTERMEDE RECONFORTANT, MELANT TRADITION & TOUCHES CONTEMPORAINES
POUR EVEILLER VOS PAPILLES.

PREMIER PLAT

UNE EXPLORATION PLUS PROFONDE DES SAVEURS, OU TEXTURES & AROMES SE
RENCONTRENT DANS UNE DANSE ELEGANTE.

PLAT PRINCIPAL
LE POINT CULMINANT DU MENU, PRESENTANT LE MEILLEUR DE L'ARRIVAGE
DU JOUR EN UNE SYMPHONIE DE GOUTS RAFFINES.

DESSERT

UNE CELEBRATION DE LA DOUCEUR, CREATIVE & LEGERE, POUR CONCLURE LE REPAS
SUR UNE NOTE DE PURE GOURMANDISE.

MIGNARDISES

DE PETITES DOUCEURS POUR ACCOMPAGNER VOS DERNIERS INSTANTS DE
CETTE EXPERIENCE CULINAIRE.
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ENTREES

COREGONE LAVARET CEVICE, RHUBARBE & PETIT POIS
WHITEFISH LAVARET CEVICE, RHUBARB & PEAS

TARTARE DE BOEUF, MISO, FRAISES & CROISSANT AUX GRAINES
BEEF TARTARE, MISO, STRAWBERRIES & SEED CROISSANT

CREMEUX D'ASPERGES, FONDUE AU GRUYERE & TRUFFE NOIRE
CREAMY ASPARAGUS, GRUYERE FONDUE & BLACK TRUFFLE

BETTERAVE, POIS MANGE-TOUT, ALGUE WAKAME & SESAME

BEET, SNOW PEAS, WAKAME SEAWEED & SESAME

SOUPES

CREME D'ASPERGES & MORILLES

CREAM OF ASPARAGUS & MORELS

CONSOMME DE BOEUF, LEGUME DE SAISON

& AGNOLOTTI DEL PLIN FARCIE A L'ARTICHAUT
BEEF CONSOMME, SEASONAL VEGETABLE

& AGNOLOTTI DEL PLIN STUFFED WITH ARTICHOKE

NOS PRIX INCLUENT LA TVA ET LE SERVICE / OUR PRICES INCLUDE VAT AND SERVICE.

34,-

45,-

30,-

19,-

20,-
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LES PATES

BOTTONI DE PATES FRAICHES FARCIE A LA JOUE DE BOEUF,
FEVES, PETIT POIS & SAUCE AU SAFRAN

BOTTONI OF FRESH PASTA STUFFED WITH BEEF CHEEK,
BROAD BEANS, PEAS & SAFFRON SAUCE

GNOCCHI DE PETIT POIS, GAMBERO ROSSO,
SAUCE AU CITRON VERT & ANETH

PEA GNOCCHI, GAMBERO ROSSO,

LIME & DILL SAUCE

RISOTTO CARNAROLI, FROMAGE DE CHEVRE DE LA REGION,
AIL DES OURS & NOISETTE

RISOTTO CARNAROLI, LOCAL GOAT CHEESE,

WILD GARLIC & HAZELNUT

PLATS PRINCIPAUX

TRUITE SAUMONEE, MOSATQUE D'ASPERGES
& BEURRE BLANC AUX HUITRES

SALMON TROUT, ASPARAGUS MOSAIC

& OYSTER BEURRE BLANC

RIB EYE DE BOEUF, BARBE DES MOINES & POMME DE TERRE FONDANTES
BEEF RIB EYE, “SALSOLA SODA” & FONDANT POTATOES

AGNEAU DE MONTAGNE EN DEUX FACONS, PUREE A L'AIL DES OURS
& JUS AUX MORILLES
MOUNTAIN LAMB IN TWO STYLES, WILD GARLIC PUREE & MOREL JUS

LAITUE GRILLEE, AVOCAT, EMULSION DE CRESSON
& OEUF MIMOSA

NOS PRIX INCLUENT LA TVA ET LE SERVICE / OUR PRICES INCLUDE VAT AND SERVICE.

33.-

34,-

50,-

74 .-

36,-
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NOS FROMAGES

ASSIETTE DE FROMAGES DU PAYS D'ENHAUT, MIEL, 22.-
CONFITURE DU MOMENT & PAIN AUX FRUITS SECS

PLATE OF PAYS D'’ENHAUT CHEESES, HONEY,

DAILY MARMELADE & DRIED FRUIT BREAD

LES DESSERTS

ENTREMET FRAISE & CONFIT DE RHUBARBE 16.-
STRAWBERRY ENTREMET WITH RHUBARB CONFIT

“TIRAMISU "LE ROC” T
“‘LE ROC” TIRAMISU

CREMEUX CHOCOLAT & COEUR PASSION, CACAHUETE 14 -
CREAMY CHOCOLATE & PASSION, PEANUT HEART

GLACE FERME LE BARCEAU AUX CHOIX 5.-/BOULE
CHOICE OF FERME LE BARCEAU ICE CREAM

NOS PRIX INCLUENT LA TVA ET LE SERVICE / OUR PRICES INCLUDE VAT AND SERVICE.
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ALLERGENES / ALLERGENS

SUR DEMANDE, NOS COLLABORATEURS VOUS RENSEIGNERONT
VOLONTIERS SUR LES INGREDIENTS PRESENTS DANS NOS PLATS QUI
SONT SUSCEPTIBLES DE PROVOQUER DES ALLERGIES OU DES
INTOLERANCES ALIMENTAIRES.

ON REQUEST, OUR EMPLOYEES WILL GLADLY INFORM YOU ABOUT

INGREDIENTS IN OUR DISHES THAT MAY CAUSE FOOD ALLERGIES OR
INTOLERANCES.

VEGAN
SANS LACTOSE / LACTOSE FREE

SANS GLUTEN / GLUTEN FREE

ORIGINES DES PRODUITS /7 PRODUCT ORIGINS

COREGONE LAVARET: SUISSE
TARTARE: SUISSE
ERUGEEEESSESSE
RIB EYE: SUISSE
AGNEAU: SUISSE
GAMBERO ROSSO: ITALIE

NOS PRIX INCLUENT LA TVA ET LE SERVICE / OUR PRICES INCLUDE VAT AND SERVICE.



