
Dégustations Durables et Choix Respectueux de l'Environnement

À l'Hôtel de Rougemont, nous nous engageons à réduire les déchets plastiques et à promouvoir des choix
durables. Nous vous invitons cordialement à vous joindre à nos efforts en choisissant des boissons suisses,

telles que notre sélection exquise de vins suisse. 
De plus, nous sommes fiers de partager que le papier utilisé dans ce menu est également respectueux de

l'environnement. 15 % de la pâte à papier conventionnelle utilisée dans sa production est remplacée par des
déchets agro-industriels issus du maïs, des agrumes, du raisin, des amandes, des olives, des kiwis et des fèves

de cacao.

  Origines & Provenance 

Viandes 
Boeuf -  Suisse CH

Poulet -  Suisse CH
LAPIN - Suisse CH

Poissons 
THON - FAO37 MÉDITERRANÉE & MER NOIRE

POULPE - FAO37 MÉDITERRANÉE & MER NOIRE

PAIN
 Suisse CH - CHATEAU D’EX

La taxe sur la valeur ajoutée est incluse dans l’ensemble de nos prix.



Nos entrées 

Tartare de bœuf, jaune d’œuf confit, brioche maison et frites maison – 40 CHF
Beef tartare, confit egg yolk, homemade brioche and homemade fries 

Planchette de charcuterie et fromages de la région, pickles – 35 CHF 
Selection of regional cold cuts and cheeses, pickles 

Pain aux céréales toasté, stracciatella de bufflonne, salade de puntarelles et mandarine, vinaigrette au
babeurre – 25 CHF

Toasted multigrain bread, buffalo stracciatella, puntarelle salad and mandarin, buttermilk vinaigrette 

Tataki de thon, pickles de betterave, carotte, raifort et sauce tahini  – 30 CHF
Tuna tataki, beet pickles, carrot, horseradish and tahini sauce

Soupe de potiron, lentilles, yaourt d’amande – 16 CHF
Pumpkin soup, lentils, almond yogurt  

Sans gluten Sans lactose Vegan Végétarien



SANDWICHS ET BURGERS

Burger “Pays d’Enhaut”, mayonnaise au bacon et oignon, pommes frites – 36 CHF
“Pays d’Enhaut” with bacon mayonnaise and onions, served with French fries 

Burger végétarien, crème d’avocat, pommes frites – 33 CHF
(Pain maison, chou rouge, burger de potiron et pois chiches, fromage L’Étivaz, champignons frits)

Vegetarian burger, avocado cream, French fries 
(Homemade bun, red cabbage, pumpkin and chickpea patty, L’Étivaz cheese, fried mushrooms)

Pizza Margherita “al padellino” – 19 CHF
“Al padellino” Margherita pizza

Club sandwich au poulet, pommes frites maison – 35 CHF
Chicken club sandwich, homemade fries 

Maritozzo, joue de bœuf braisée et sauce au risotto au safran – 32 CHF
Brioche maritozzo, joue de bœuf braisée, sauce crémeuse au risotto safrané

Maritozzo with braised beef cheek and saffron risotto sauce – 32 CHF
Maritozzo brioche, braised beef cheek, creamy saffron risotto sauce



PLATS PRINCIPAUX

Tagliolini “Aglio, Olio e Peperoncino”, espuma de parmesan – 28 CHF 
Tagliolini “Aglio, Olio e Peperoncino”, parmesan espuma 

Raviolis del Plin farcis de lapin à la chasseur, puntarelles et truffe noire – 45 CHF
Ravioli del Plin stuffed with hunter-style rabbit, puntarelle and black truffle

Gnocchis de pommes de terre, ragù à la bolognaise – 30 CHF
Homemade Potato gnocchi with Bolognese ragù 

Petits poulpes mijotés à la sauce tomate, polenta crémeuse – 39 CHF
Braised baby octopus in tomato sauce, creamy polenta  

Suprême de poulet de la Gruyère, jus aux champignons, scorsonère fumée et pommes fondantes – 46 CHF
Gruyère chicken supreme, mushroom jus, smoked black salsify and fondant potatoes 

Sans gluten Sans lactose Vegan Végétarien



DESSERTS

“Tiramichoux” – choux craquelin au tiramisu – 16 CHF
“Tiramichoux” – craquelin choux filled with tiramisu cream 

Panna cotta à l’orge et vin chaud, grenade et framboise – 15 CHF
Barley and mulled-wine panna cotta, pomegranate and raspberry 

Cheesecake basque, sirop d’érable et compotée de mandarine – 16 CHF
Basque cheesecake, maple syrup and mandarin compote 

Panettone artisanal, espuma au sabayon et amaretto – 15 CHF
Artisanal panettone with sabayon espuma and amaretto 



Rose des Neiges - Snow Rose
Gin fraise Suisse, rose délicate & touche balsamique - Swiss strawberry gin, delicate rose & balsamic touch

fumée d’hiver - Winter Smoke
Mezcal fumé, cacao vanille, poire douce & verjus - Smoky mezcal, vanilla cacao, soft pear & verjus

cime ardente - Blazing Summit
Vodka sauna, curaçao, citron jaune & verveine-poivre maison - Sauna vodka, curaçao, lemon & verbena-Sichuan pepper syrup.

flocon torréfié - Roasted Snowflake
Bourbon torréfié, amaretto, ristretto & chai épicé - Toasted bourbon, amaretto, ristretto & spiced chai

piste rouge - Red Run
G i n  s e c ,  c e r i s e ,  f r a m b o i s e - r h u b a r b e  &  t o u c h e  d e  v i n  r o u g e  -  D r y  g i n ,  c h e r r y ,  r a s p b e r r y - r h u b a r b

t o n i c  &  h i n t  o f  r e d  w i n e  

forêt givrée-Frosted Forest
G i n  s u i s s e ,  p i n  m u g o ,  r o m a r i n  a m e r  &  e a u  p é t i l l a n t e  -  S w i s s  g i n ,  m o u n t a i n  p i n e ,  r o s e m a r y  b i t t e r s  &

s p a r k l i n g  w a t e r

P e r s o n n a l i s a t i o n                        2 1 , -

C o c k t a i l s  c l a s s i q u e s                  1 8 , -

N o s  c o c k t a i l s  c r é a t i o n s      2 0 , -

P o u r  t o u t e  a u t r e  d e m a n d e ,  n ’ h é s i t e z  p a s  à  f a i r e  p a r t  d e
v o s  p r é f é r e n c e s  à  n o t r e  b a r m a n  
q u i  s e  f e r a  u n  p l a i s i r  d e  c r é e r  u n  c o c k t a i l  à  v o t r e  i m a g e .  



N o s  m o c k t a i l s  c r é a t i o n s       1 5 , -

Velours d’hiver - Winter Velvet
Lait d’avoine, châtaigne, vanille, cannelle & pointe de sel - Oat milk, chestnut, vanilla, cinnamon & a touch of salt

Le Rougemont - The Rougemont
Raisin rouge, airelle, verjus & tonic indien - Red grape, lingonberry, verjus & Indian tonic

Poire du Glacier - Glacier Pear 
Poire Williams, chocolat noir, cardamome verte & ginger beer - Williams pear, dark chocolate, green cardamom & ginger beer

P o u r  t o u t e  a u t r e  d e m a n d e ,  n ’ h é s i t e z  p a s  à  f a i r e  p a r t  d e
v o s  p r é f é r e n c e s  à  n o t r e  b a r m a n  
q u i  s e  f e r a  u n  p l a i s i r  d e  c r é e r  u n  c o c k t a i l  à  v o t r e  i m a g e .  

P e r s o n n a l i s a t i o n                        1 4 , -

M o c k t a i l s  c l a s s i q u e s                  1 0 , -

N o s  c o c k t a i l s  c r é a t i o n s ( s u i t e )    2 0 , -

chalet tatin - Tatin Chalet
Rhum tonka-vanille, pomme (ch), muscovado & pomme beurrée - Tonka-vanilla rum, Swiss apple, muscovado & butter-cooked apple

orange boréale - Boreal Orange
Cognac et Cointreau, rooibos vanille-amande, fleur d’oranger & miel - Cognac & Cointreau, vanilla-almond rooibos, orange

blossom & honey



A p é r i t i f

N o s  b i è r e s  p r e s s i o n

N o s  b i è r e s  b o u t e i l l e s            3 3  c l

L e s  a n i s é s                                  3 c l

Ricard                                                                         6,-

L e s  c l a s s i q u e s                          5 c l

Apérol                                                                                                        

Campari                                                                                                     

Martini Bianco                                                                                           

Martini Rosso  

Martini extra dry                                                                                          

Suze 

L e s  p o r t o s                                          

Sandeman Tawny Porto 

Sandeman Fine White Porto 

12,-

12,-

DR GAB'S - SWAF - Blonde                                 

DR GAB'S - HOULEUSE - Blanche                                                    

Panaché                                

5,-

5,-

6,-

8,-

8,-

9,-

3DL 5DL

La Fourchette - Blonde Triple

DR GAB'S - Ipanéma - IPA 6%                    

DR GAB'S - Chameau - Ambrée 7%              

DR GAB'S - Placebo- IPA sans alcool      

8,-

9,-

9,-

9,-

8,-

8,-

8,-

8,-

8,-

8,-



L e s  s p i r i t u e u x

R h u m  d u  m o n d e                          4 c l

v o d k a                                        4 c l

Absolut                                                                                                    

Vodka The Alpinist                                                                                                

G i n                                            4 c l

Hendrick’s

Malfy Rosa

Malfy Con Limone

Malfy Originale

Empress 1908

15,-

16,-

16,-

16,-

18,-

T e q u i l a                                       4 C L

Tequila Patrón Reposado

Tequila Patrón XO Café 
20,-

20,-

Diplomatico - 12 ans

Clément - 10 ans

Flor de Caña - 12 ans 

Zacapa - 23 ans

Santa Teresa 1796 

Havana especial 

15,-

20,-

20,-

30,-

30,-

12,-

15,-

18,-



S p e y s i d e                                   

Glenlivet - 12 ans                                                                                                                                                                                                       

Chivas 12 ans                                                                                              

I r i s h                                        

Jameson

Tullamore D.E.W

15,-

28,-

21,-

20,-

13,-

14,-

Williamine - Morand 

Abricotine -Morand

Vieille Prune - Etter 

15,-

22,-

E a u x  d e  v i e

12,-

12,-

18,-

B o u r b o n  -  W h i s k y  d u  m o n d e                                        

Bulleit Bourbon Kentucky 

Nikka 12 ans

Kavalan Single Malt

Glenmorangie Lasanta 

D i g e s t i f s                                     4 c l

C o g n a c                   

Hennessy V.S

Hennessy X.O

18,-

35,-

Lagavulin Distillers Edition - 8 ans 

Caol Ila - 12 ans 

21,-

18,-

I s l a y

W h i s k y                                        4 c l

C a l v a d o s

Christian Drouin 15,-



L i q u e u r s                           1 2 , -  C H F                       

Amaretto Disaronno

Bailey’s

Frangelico

Kahlua

St-Germain

Génépi

Limoncello

Get 27

Grand Marnier

Bénédictine

Cointreau

Fernet Branca              

Coca-Cola / Coca- Cola Zéro

San Bitter

Schweppes Bitter Lemon

Limonade 

Ginger Ale

7,-

6,-

6,-

5,-

5,-

Jus de pomme - Jus de cranberry

Jus d'orange - Jus de pamplemousse

Jus de tomate - Jus d'ananas

J u s  d e  f r u i t s                           7 , - C H F

L e s  s a n s  a l c o o l s

L e s  t o n i c s  t h r e e  c e n t s         5 , -  C H F

Tonic Water

Ginger Beer

Pink grapefruit

Aegean tonic



E a u x  m i n é r a l e s                                    

Eau de Rougemont plate

Eau de Rougemont gazeuse

4,-

4,-

7,-

7,-

35CL 70CL

S i r o p s                                    
Fraise - Grenadine - Menthe - Pêche 4,-

B o i s s o n s  c h a u d e s                                    

Ristretto / Expresso / Café

Cappuccino, Latte macchiato, Chocolat 

Café frappé - sirop au choix 

Thés & Infusions - Sélection Sirocco 

5,-

5,-

Pour toute demande de tabac, merci de

bien vouloir vous adresser à notre

équipe du bar.

T a b a c

6,-

8,-

Pour découvrir notre sélection de

cigares, merci de bien vouloir vous

adresser à notre équipe du bar.

C i g a r e s


