
W i l l k o m m e n  i n  u n s e r e r  G e n u s s w e l t  i m  H ô t e l  d e  R o u g e m o n t ,
w o  k u l i n a r i s c h e  L e i d e n s c h a f t  a u f  ö k o l o g i s c h e s  u n d  k ü n s t l e r i s c h e s

E n g a g e m e n t  t r i f f t .

U n t e r  d e r  L e i t u n g  v o n  K ü c h e n c h e f  A n d r e a  G a i a  v e r b i n d e t  u n s e r e
K ü c h e  T r a d i t i o n  u n d  K r e a t i v i t ä t  u n d  s t e l l t  r e g i o n a l e  P r o d u k t e

s o w i e  m e d i t e r r a n e  A r o m e n  i n  d e n  M i t t e l p u n k t .

W i r  v e r f o l g e n  e i n e n  n a c h h a l t i g e n  A n s a t z ,  d e r  d i e  U m w e l t  r e s p e k t i e r t
u n d  g l e i c h z e i t i g  d i e  P r o d u z e n t e n  u n s e r e r  R e g i o n  u n t e r s t ü t z t .

J e d e r  T e l l e r  i s t  a l s  s i n n l i c h e s  E r l e b n i s  k o n z i p i e r t ,  w o b e i  b e s o n d e r e s
A u g e n m e r k  a u f  Q u a l i t ä t ,  Ä s t h e t i k  u n d  G e s c h m a c k  g e l e g t  w i r d .

U n s e r  T e a m  s t e h t  I h n e n  j e d e r z e i t  z u r  V e r f ü g u n g ,  u m  I h n e n  e i n e n
a u f m e r k s a m e n  S e r v i c e  z u  b i e t e n  u n d  a u f  I h r e  i n d i v i d u e l l e n  W ü n s c h e

e i n z u g e h e n .

W i r  w ü n s c h e n  I h n e n  e i n e  g e n u s s v o l l e  k u l i n a r i s c h e  E n t d e c k u n g s r e i s e .

Die Mehrwertsteuer ist in allen unseren Preisen inbegriffen.

H e r k u n f t  u n d  H e r k u n f t s a n g a b e n

 U n s e r e  Fl e i s c h p r o d u k t e  s ta m m e n  au s s c h l i e ß l i c h  au s  S c h w e i z e r  Z u c h t b e t r i e b e n .
R i n d f l e i s c h :  S c h w e i z  C H
K a l b f l e i s c h :  S c h w e i z  C H

P o u l e t :  S c h w e i z  C H

B e i  u n s e r e n  Fi s c h e n  b e v o r z u g e n  w i r  f r i s c h e  L i e f e r u n g e n  au s  u n s e r e n  h e i m i s c h e n
G e wä s s e r n  s o w i e  au s  k o n t r o l l i e r t e n  Fa n g g e b i e t e n .

u m b e r f i s c h :  Fr a n k r e i c h  /  G r i e c h e n l a n d
O k t o p u s :  FA O  3 7  –  M i t t e l m e e r  u n d  S c h wa r z e s  M e e r

T h u n f i s c h :  FA O  5 1  /  5 7  /  7 1  o d e r  FA O  3 7  –  M i t t e l m e e r  u n d  S c h wa r z e s  M e e r
Fi s c h  j e  n a c h  M a r k ta n g e b o t :  FA O  2 7  –  N o r d o s tat l a n t i k



 

Genussrestauran
Service von 19h bis 22h

Ein alpines und mediterranes Genusserlebnis, das auf regionalen Zutaten,
Gerichten zum Teilen und einer modernen Küche basiert – unkompliziert,

großzügig und voller Geschmack.

Cocktails Empfehlungen 

Le Rougemont (Alkoholfrei)
Püree aus roten Beeren, Cranberry, Minze und sprudelndes Mineralwasser.

15.-

Marjorie 
Bernstein-Rum, Pfirsichlikör, Passionsfruchtpüree und Cranberrysaft.  

20.-

Wine by glass

Vins blancs

Yvorne - Clos de l’ombrun - Domaine de la commune d’ Yvorne
10.-

la côte- Viognier expression- cave de la côte
1 1 .-  

Vins Rosés

Provence- Château Roubine grand grand cru
9.-

VINS Rouges

Yvorne- commune d’yvorne - grand cru
1 1 .-

valais -  cornalin- Domaine dussex
12.-



 

 
vorspeise

Frittatina aus Pasta mit Zucchiniblüten, Thunfischtatar 
und Bagna-Cauda-Espuma 

 30.-  

Aubergine, Miso, Sesam und Tatar von Ochsenherztomate & Wassermelone

29.-

Kalte Suppe aus gerösteter Paprika, Burrata und Bauernbrot mit Tomate
& Taggiasca-Oliven

20.-

Rindfleisch-Battuta und Panzanella-Salat

 32.-

hausgemachte Pasta 

Fettuccine mit Petersilie,  Venusmuscheln und regiona gruyère käse

35.-

Auberginen-Tortelli mit Miesmuscheln und Nduja-Bisque

31.-

Agnolotti del Plin, gefüllt mit Zucchini alla Scapece, Guanciale und
schwarzem Knoblauch

31.-

Sans gluten Sans lactose Vegan



Speise

umberfisch-tranche, gegrillter romana Salat, Polenta-Pommes und Kokos-Curry-
Beurre-blanc

44.-

Kalbsentrecôte aus dem Saanenland, Zuckerschoten in Butter buttermilch, Reis-
Soufflé mit Zucchini & Gruyère

62.-  

Knollensellerie,  Sauce mit Alpenkräutern, Pilze,  Pfirsiche und gesalzene Erdnüsse.

35.-

 Rinder-Short Ribs,  Madeira-Jus,  Shiitake-Pilze,  Parmesan-Haselnuss-Crumble und
geröstete Aprikosen.

50.-

Zum Teilen

Rinderkotelett am Knochen, bearnaise sauce, Zuckerschoten in Buttermilch,
 Reis-Soufflé mit Zucchini & Gruyère (für 2 Personen)

72.-  /  person

Fisch nach Marktangebot, Polenta-Pommes, gegrillter Salat und Kokos-Curry-Beurre-
blanc (für 2 Personen)

68.-  /  person

Sans gluten Sans lactose Vegan



Käse & Nachspeisen

Käse

Auswahl an Käsesorten aus dem Pays-d’Enhaut, serviert mit Früchtebrot und

hausgemachtem Chutney

20.-

Nachspeisen

Burnt Cheesecake mit Haselnuss,  Miso und Aprikose

18.-

“île flottante mit Erdbeere, Basilikum, Joghurt und nativem Olivenöl extra, 

dazu hausgemachte Brioche.

18.-

Eisgekühlte Profiteroles mit Olivenöl, Kaffee-Praliné und warmer Schokoladensauce

16.-

Hausgemachte Eiscremes und Sorbets

Vanille,  Schokolade, Kaffee,  Haselnuss,  Fior di Latte

 Zitrone, Erdbeere, Kokosnuss,  Aprikose

6.-  eine Kugel Eis

+3.-  hausgemachte Schlagsahne



Gourmetmenü

Unser Gourmetmenü lädt Sie ein, Ihr ganz persönliches kulinarisches Erlebnis

zu gestalten und frei aus unseren À-la-carte-Kreationen zu wählen.

Menü in drei Gängen

Vorspeise – Hauptgang – Dessert 

85.-  pro person

Menü in fünf Gängen
 

Vorspeise – zweite Vorspeise – hausgemachte Pasta – Hauptgang – Dessert

118.-  per person

Weinbegleitung

3 Gläser 28 CHF - 5 Gläser: 45CHF

Um ein harmonisches Genusserlebnis und einen aufmerksamen Service zu

gewährleisten, ist unser Gourmetmenü nur für den gesamten Tisch verfügbar.

Alle Gäste am Tisch müssen dieselbe Anzahl an Gängen wählen.

Die Gerichte werden entsprechend Ihren Vorlieben aus unserer À-la-carte-Karte

ausgewählt.

Änderungen oder besondere Wünsche können nur nach Verfügbarkeit und in

Absprache mit der Küche berücksichtigt werden.

Unsere großen Stücke zum Teilen sind bei keinem der beiden Degustationsmenüs

verfügbar.

Sans gluten Sans lactose Vegan
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