
Suggestion du mois*:

Entrée:  

Tacos de potiron,  choux de Bruselles et houmous de lentil les

Pumpkin tacos,  served with Brussels  sprouts and lenti l hummus

**

Oeuf pané ' ’du Pays’ ’ ,  fondue de Gruyère,  truffe noire et  girolles

Breaded egg ‘ from the region’ ,  Gruyère fondue,  black truff le ,  and chanterel les .

Plat:  

 Double ravioli  farcis de pomme de terre et potiron,  étuvée de rascasse

Double ravioli  f i l led with potato and pumpkin,  with braised rockfish.

**

Onglet  de boeuf a la pizzaiola,  pomme de terre rissolées et  brocolis  bimi   

Butcher’s  cut beef  steak à la pizzaiola,  with crispy sautéed potatoes and tender bimi broccoli .

Dessert:  

Miel,  glace au mais,  fromage de chèvre et truffe noir

Honey with corn ice cream, goat cheese,  and black truff le

**

Mirabelles,  huile d’olive extra vierge et chocolat noir

Mirabel le  plums with extra virgin ol ive oi l and dark chocolate.

*Formules:  

Menus 3 plats CHF 90,-

Entrée - Plat CHF 55,-

Plat -  Dessert CHF 45,-



N o s  e n t r é e s :  

T a r t a r e  d e  b o e u f ,  J a u n e  d ’ o e u f ,  B r i o c h e  m a i s o n  &  F r i t e s
B e e f  t a r t a r ,  E g g  y o l k ,  H o m e m a d e  b r i o c h e  &  F r i e s

P l a n c h e t t e  d e  c h a r c u t e r i e  &  F r o m a g e s  d e  l a  r é g i o n ,  P i c k l e s
R e g i o n a l  c o l d  c u t s  &  C h e e s e s ,  P i c k l e s  

S a l a d e  r u s s e  d e  b e t t e r a v e s  e t  p a t a t e s  d o u x ,  m a y o n n a i s e  a u  p e r s i l ,  c è p e s
R u s s i a n - s t y l e  s a l a d  o f  b e e t s  a n d  s w e e t  p o t a t o e s ,  p a r s l e y  m a y o n n a i s e ,  p o r c i n i
m u s h r o o m s                                                                  

C u l a t e l l o ,  f r o m a g e  d e  c h è v r e  d e  l a  r é g i o n ,  B r i o c h e  a u x  f i g u e s  &  P o i v r e
C u l a t e l l o ,  L o c a l  g o a t  c h e e s e ,  F i g  &  P e p p e r  b r i o c h e  

C e v i c h e  d ’ e s t u r g e o n ,  r a i s i n s  a m é r i c a i n s  e t  c h â t a i g n e s        
S t u r g e o n  c e v i c h e  w i t h  a m e r i c a n  g r a p e s  a n d  c h e s t n u t s

B l e t t e s  à  l a  c a r b o n a r a                                                                                                                  
S w i s s  c h a r d ,  c a r b o n a r a - s t y l e

S o u p e  d e  p o t i r o n ,  l e n t i l l e s ,  y a o u r t  d ’ a m a n d e
P u m p k i n  s o u p  w i t h  l e n t i l s  a n d  a l m o n d  y o g u r t

40,-

35,-

25,-

30,-

35,-

23,-

16,-

N o s  b u r g e r s  &  s a n d w i c h e s :  

B u r g e r  “ P a y s - d ' E n h a u t ” ,  S t e a k  d e  b o e u f ,  F r o m a g e ,  C h u t n e y  d e  t o m a t e s  e t  o i g n o n
r o u g e ,  B a c o n  &  F r i t e s
“ P a y s - d ’ E n h a u t ”  B e e f  B u r g e r ,  C h e e s e , T o m a t o  a n d  r e d  o n i o n  c h u t n e y ,  B a c o n  &  F r i e s

B u r g e r  v é g é t a r i e n ,  S t e a k  a u x  l é g u m e s ,  F r o m a g e ,  A v o c a t ,  T o m a t e s ,  O i g n o n s  &
F r i t e s
V e g e t a r i a n  B u r g e r ,  V e g e t a b l e  P a t t y ,  C h e e s e ,  A v o c a d o ,  T o m a t o e s ,  O n i o n s  &  F r i e s

P i z z a  a v e c  j a m b o n  c r u ,  m o z z a r e l l a  d e  b u f f l o n n e  e t  t o m a t e s  c o n f i t e s
P i z z a  w i t h  c u r e d  h a m ,  b u f f a l o  m o z z a r e l l a ,  a n d  c o n f i t  t o m a t o e s

C l u b  s a n d w i c h  a v e c  f r i t e s
C l u b  S a n d w i c h  &  F r i e s

B a o ,  b œ u f  e f f i l o c h é  a u  c h o u  p o i n t u ,  m a y o n n a i s e  a u x  b o l e t s  
B a o   w i t h  p u l l e d  b e e f ,  p o i n t e d  c a b b a g e ,  a n d  p o r c i n i  m a y o n n a i s e

36,-

33,-

21,-

35,-

28,-



N o s  p l a t s  p r i n c i p a u x :  

C a s o n c e l l i  d e  c e r f ,  g i r o l l e s  e t  a i r e l l e s  r o u g e s
D e e r  c a s o n c e l l i  w i t h  c h a n t e r e l l e s  a n d  r e d  c r a n b e r r i e s

T o r t e l l i  a  l a  c o u r g e  e t  a  l ’ a m a r e t t o ,  T o m m e  F l e u r e t t e  e t  t r u f f e  n o i r e
P u m p k i n  &  a m a r e t t o – f i l l e d  t o r t e l l i ,  s e r v e d  w i t h  T o m m e  F l e u r e t t e  a n d  b l a c k  t r u f f l e .

R o u l a d e  d e  p i n t a d e  A l p s t e i n ,  j u s  a  l ’ a i l  n o i r ,  p u r é e  d e  c o u r g e  e t  b l e t t e s
R o u l a d e  o f  A l p s t e i n  g u i n e a  f o w l ,  w i t h  b l a c k  g a r l i c  s a u c e ,  p u m p k i n  p u r é e ,  a n d
S w i s s  c h a r d

S a n d r e  d e s  A l p e s ,  b e u r r e  b l a n c  a  l a  m i r a b e l l e ,  c é p e s  e t  m a i s  p o ê l e
A l p i n e  p i k e - p e r c h  w i t h  m i r a b e l l e  p l u m  w h i t e  b u t t e r  s a u c e ,  s a u t é e d  p o r c i n i
m u s h r o o m s ,  a n d  c o r n .

C o t e l e t t e s  d e  s a n g l i e r  e n  c r o u t e  d e  m o e l l e  e t  o l i v e s ,  s p ä t z l i ,  c h o u  r o u g e  e t
c h a t a i g n e s  
 W i l d  b o a r  c u t l e t s ,  c r u s t e d  w i t h  m a r r o w  a n d  o l i v e s ,  s e r v e d  w i t h  s p ä t z l i ,  r e d  c a b b a g e ,
a n d  c h e s t n u t s .

N o s  f r o m a g e s  &  d e s s e r t s :  

A s s i e t t e  d e  f r o m a g e s  d e  l a  r é g i o n ,  C h u t n e y  &  P a i n  a u x  f r u i t s  f a i t  m a i s o n
S e l e c t i o n  o f  R e g i o n a l  C h e e s e s ,  C h u t n e y  &  H o u s e - M a d e  F r u i t  B r e a d

C h u r r o s  a v e c  s a u c e  a u  c h o c o l a t  e t  a f f o g a t o  a u  c a f é
C h u r r o s  w i t h  c h o c o l a t e  s a u c e  a n d  c o f f e e  a f f o g a t o

S t r u d e l  a u x  p o m m e s  e t  f i g u e s  a v e c  g l a c e  a u  f o i n  e t  s a u c e  v a n i l l e
A p p l e  a n d  f i g  s t r u d e l  w i t h  h a y  i c e  c r e a m  a n d  v a n i l l a  s a u c e

M e r i n g u e  a v e c  v e r m i c e l l e s  e t  c a s s i s
M e r i n g u e  w i t h  c h e s t n u t  v e r m i c e l l i  a n d  b l a c k c u r r a n t s

60,-

58,-

46,-

35,-

33,-

14,-

17,-

14,-

21,-

Végétarien Sans Lactose Sans Gluten

Tous nos produits sont de saison,  fait  maison avec des ingrédients locaux & frais.



Origines & Provenance:  

Viandes:  

Boeuf - Suisse CH

Pintade - Suisse CH

Poulet - Suisse CH

Sanglier et cerf   -  Allemagne et Autriche

Poissons:  

Sandre - FAO05 Europe & Inland Waters

Esturgeon - Ital ie IT

Rascasse = Islande



Assiette de jambon de pays cru ou cuit
Plate of raw or cooked country ham

Salade mêlée
Mixed salad

Nuggets de poulet, frites & sauce aigre-douce
Chicken nuggets, fries and sweet & sour sauce

Fish & chips, sauce tartare
fish & chips, tartar sauce

Penne al pomodoro ou pesto basilic ou bolognaise
Penne al pomodoro or basil pesto or bolognese

Tortellini à la crème, jambon cuit & petit pois
tortellini with cream, cooked ham and peas

Boulettes de viande avec sauce tomate, purée & légumes 
meatballs with tomato sauce, mashed potatoes & vegetables

Escalope de veau milanaise, légumes de saison et frites
Veal Milanese escalope, seasonal vegetables and French fries

Desserts

Salade de fruits
Fruits salad

Brownie chocolat & glace au caramel
Chocolate brownie & caramel ice cream

Glace à la vanille, crème fouettée & smarties
Vanilla ice cream, whipped cream and smarties

12,-

9,-

16,-

15,-

15,-

19,-

21,-

23,-

9,-

12,-

10,-

Entrées:

MENU ENFANT
KID MENU

Plats:


