
Bienvenue au Restaurant Le Roc de l 'Hôtel de Rougemont, 

où la passion pour la cuisine se mêle à un engagement écologique

& artistique.  

Notre chef,  Andrea Gaia ,  combine tradition & innovation pour

créer des plats qui célèbrent les produits locaux du Pays-

D'Enhaut.  

Nous nous efforçons de réduire notre empreinte écologique en

privilégiant les ingrédients locaux & saisonniers,  soutenant ainsi

nos producteurs régionaux. 

Chaque plat est une œuvre d'art,  soigneusement présentée pour

éveiller vos sens.  

Nous sommes dédiés à un service client exceptionnel & répondons

volontiers à vos demandes spéciales.  

Rejoignez-nous pour une expérience gastronomique unique.

Nous vous souhaitons une belle expérience.



M e n u  D é g u s t a t i o n  

C H F  1 2 5  p a r  p e r s o n n e

A m u s e - B o u c h e

 U n e  i n t r o d u c t i o n  d é l i c a t e  e t  s u r p r e n a n t e
A  d e l i c a t e  a n d  s u r p r i s i n g  i n t r o d u c t i o n

P r e m i è r e  E n t r é e

T a r t a r e  d e  b o e u f  à  l ’ h u i l e  d ’ o l i v e ,  p u r é e  d e  c é l e r i - r a v e ,  c h o u x  d e  B r u x e l l e s  
&  c a f é  

B e e f  t a r t a r e  w i t h  o l i v e  o i l ,  c e l e r y  r o o t  p u r é e ,  B r u s s e l s  s p r o u t  &  c o f f e e

D e u x i è m e  E n t r é e   
G n o c c h i  d e  p o t i r o n ,  c h â t a i g n e s ,  t o m m e  f l e u r e t t e  &  r o m a r i n

P u m p k i n  g n o c c h i ,  c h e s t n u t s ,  t o m m e  f l e u r e t t e  c h e e s e  &  r o s e m a r y

P r e m i e r  P l a t

R a v i o l o  a u x  c è p e s ,  c r e v e t t e s  r o u g e s  &  t r u f f e  n o i r e

B o l e t u s  r a v i o l o ,  r e d  s h r i m p  &  b l a c k  t r u f f l e

P l a t  P r i n c i p a l

P o i t r i n e  d e  p i n t a d e ,  r a d i c c h i o  a i g r e - d o u x ,  g a l e t t e  d e  m a ï s  &  j u s  d e  c u i s s o n

G u i n e a  f o w l  b r e a s t ,  s w e e t  s o u r  r a d i c c h i o ,  c o r n  p a n c a k e  &  c o o k i n g  j u s

* * F r o m a g e s  d u  P a y s  d ’ E n h a u t * *

P a y s  d ’ E n h a u t  c h e e s e s

* *  S u p p l é m e n t  2 2 , C H F * *

D e s s e r t

C h â t a i g n e s ,  c a s s i s  &  g l a c e  c r è m e  d o u b l e
C h e s t n u s t ,  b l a c k c u r r a n t  &  d o u b l e  c r e a m  i c e  c r e a m

M i g n a r d i s e s

 D e  p e t i t e s  d o u c e u r s  p o u r  a c c o m p a g n e r  v o s  d e r n i e r s  i n s t a n t s  d e

c e t t e  e x p é r i e n c e  c u l i n a i r e .

S w e e t  d e l i g h t s  t o  c o m p l e t e  t h i s  c u l i n a r y  e x p e r i e n c e .



M e n u  3  p l a t s

C H F  9 0  p a r  p e r s o n n e

A m u s e - B o u c h e

 U n e  i n t r o d u c t i o n  d é l i c a t e  e t  s u r p r e n a n t e
A  d e l i c a t e  a n d  s u r p r i s i n g  i n t r o d u c t i o n

E n t r é e

T a r t a r e  d e  b o e u f  à  l ’ h u i l e  d ’ o l i v e ,  p u r é e  d e  c é l e r i - r a v e ,  c h o u x  d e  B r u x e l l e s  
&  c a f é  

B e e f  t a r t a r e  w i t h  o l i v e  o i l ,  c e l e r y  r o o t  p u r é e ,  B r u s s e l s  s p r o u t  &  c o f f e e

P l a t  P r i n c i p a l

P o i t r i n e  d e  p i n t a d e ,  r a d i c c h i o  a i g r e - d o u x ,  g a l e t t e  d e  m a ï s  &  j u s  d e  c u i s s o n

G u i n e a  f o w l  b r e a s t ,  s w e e t  s o u r  r a d i c c h i o ,  c o r n  p a n c a k e  &  c o o k i n g  j u s

* * F r o m a g e s  d u  P a y s  d ’ E n h a u t * *
P a y s  d ’ E n h a u t  c h e e s e s

* *  S u p p l é m e n t  2 2 , C H F * *

D e s s e r t

C h â t a i g n e s ,  c a s s i s  &  g l a c e  c r è m e  d o u b l e

C h e s t n u t s ,  b l a c k c u r r a n t  &  d o u b l e  c r e a m  i c e  c r e a m

M i g n a r d i s e s

 D e  p e t i t e s  d o u c e u r s  p o u r  a c c o m p a g n e r  v o s  d e r n i e r s  i n s t a n t s  d e  c e t t e
e x p é r i e n c e  c u l i n a i r e .

S w e e t  d e l i g h t s  t o  c o m p l e t e  t h i s  c u l i n a r y  e x p e r i e n c e .



M e n u  D é g u s t a t i o n  V é g é t a r i e n  

C H F  1 1 5  p a r  p e r s o n n e

A m u s e - B o u c h e

 U n e  i n t r o d u c t i o n  d é l i c a t e  e t  s u r p r e n a n t e
A  d e l i c a t e  a n d  s u r p r i s i n g  i n t r o d u c t i o n

P r e m i è r e  E n t r é e

B e t t e r a v e ,  r a i s i n s  f r a m b o i s e  &  r o q u e t t e
B e e t r o o t ,  f o x  g r a p e s  &  r o c k e t

D e u x i è m e  E n t r é e

L a  c a r o t t e  e n  d i f f é r e n t e s  c u i s s o n s

C a r r o t s  i n  d i f f e r e n t  c o o k i n g  m e t h o d s

P r e m i e r  P l a t

P o t i r o n ,  r a d i c c h i o  &  c h â t a i g n e s

P u m p k i n ,  r a d i c c h i o  &  c h e s t n u t s

P l a t  P r i n c i p a l

“ R i s o t t o ”  d e  c é l e r i - r a v e ,  p o i r e  &  é c h a l o t e s

C e l e r y  r o o t  “ r i s o t t o ” ,  p e a r  &  s h a l l o t s

* * F r o m a g e s  d u  P a y s  d ’ E n h a u t * *

P a y s  d ’ E n h a u t  c h e e s e s

* *  S u p p l é m e n t  2 2 , C H F * *

D e s s e r t

 S o u s - b o i s  d ’ a u t o m n e
A u t u m n  u n d e r g r o w t h

M i g n a r d i s e s

 D e  p e t i t e s  d o u c e u r s  p o u r  a c c o m p a g n e r  v o s  d e r n i e r s  i n s t a n t s  d e  c e t t e
e x p é r i e n c e  c u l i n a i r e .

S w e e t  d e l i g h t s  t o  c o m p l e t e  t h i s  c u l i n a r y  e x p e r i e n c e .



M e n u  3  p l a t s  v é g é t a r i e n

C H F  8 0  p a r  p e r s o n n e

A m u s e - B o u c h e

 U n e  i n t r o d u c t i o n  d é l i c a t e  e t  s u r p r e n a n t e
A  d e l i c a t e  a n d  s u r p r i s i n g  i n t r o d u c t i o n

E n t r é e

B e t t e r a v e ,  r a i s i n  f r a m b o i s e  &  r o q u e t t e

B e e t r o o t ,  f o x  g r a p e s  &  r o c k e t

P l a t  P r i n c i p a l

 “ R i s o t t o ”  d e  c é l e r i - r a v e ,  p o i r e  &  é c h a l o t e s

C e l e r y  r o o t  “ r i s o t t o ” ,  p e a r  &  s h a l l o t s

* * F r o m a g e s  d u  P a y s  d ’ E n h a u t * *
P a y s  d ’ E n h a u t  c h e e s e s
* *  S u p p l é m e n t  2 2 , C H F * *

D e s s e r t

S o u s - b o i s  d ’ a u t o m n e

A u t u m n  u n d e r g r o w t h

M i g n a r d i s e s

 D e  p e t i t e s  d o u c e u r s  p o u r  a c c o m p a g n e r  v o s  d e r n i e r s  i n s t a n t s  d e  c e t t e
e x p é r i e n c e  c u l i n a i r e .

S w e e t  d e l i g h t s  t o  c o m p l e t e  t h i s  c u l i n a r y  e x p e r i e n c e .



Nos prix incluent la TVA et le service / Our prices include VAT and service.  

Tartare de boeuf à l’huile d’olive,  purée de céleri-rave,  choux de
Bruxelles & café 
Beef tartare with olive oil,  celery root purée,  Brussels sprout & coffee

Betterave,  raisins framboise & roquette
Beetroot, fox grapes & rocket

Déclinaison de carottes
Carrots variation

Nos entrées:  

Nos plats principaux:

Gnocchi de potiron, châtaignes,  tomme fleurette & romarin
Pumpkin gnocchi,  chestnuts,  tomme fleurette cheese & rosemary

Poitrine de pintade,  radicchio aigre-doux, galette de maïs
& jus de cuisson
Guinea fowl breast,  sweet sour radicchio, corn pancake & cooking jus

Potiron, radicchio & châtaignes
Pumpkin, radicchio & chestnuts

Raviolo aux cèpes,  crevettes rouges & truffe noire
Boletus raviolo, red shrimp & black truffle

Nos desserts:

Châtaignes,  cassis & glace crème double
Chestnuts,  blackcurrant & double cream ice cream

Sous-bois d’automne
Autumn undergrowth

42,-

26,-

28,-

30,-

49,-

28,-

36,-

16 ,-

16 ,-

Vegan Lactose free Gluten free

“Risotto” de céleri-rave,  poire & échalotes
Celery root risotto, pear & shallots

Entrecôte de cerf,  chou rouge, galette de maïs,  châtaignes & Spätzli
Deer entrecôte,  red cabbage,  corn cake,  chestnuts & Spätzli

30,-

62,-

Chariot de fromages du Pays d’Enhaut
Cheese trolley of Pays d’Enhaut cheeses

22,-


