
Pâté en croute maison, asperges blanches, moutarde à l’ancienne
Homemade pâté en croute, white asparagus, old-fashioned mustard

Entrées - starters

Tartare de Boeuf, jaune d’oeuf, brioche maison & frites
Beef tartare, egg yolk, homemade brioche and French fries

Assiette de charcuteries & fromages de la région, pickles & focaccia maison
Local charcuteries and cheeses board, pickles & homemade focaccia

Salade césar
Cesar salad

Roll de truite saumonée, confiture d’oignons de printemps, Bisque mayonnaise

Salmon trout roll, spring onion jam, bisque mayonnaise 

Dent de lion, asperges, oeuf & Gruyère

Dandelion, asparagus, egg & Gruyère cheese

Soupe de fenouil et yaourt, petit pois & pain aux graines

Fennel soup with yogurt, peas & seed bread

45,- CHF

34,- CHF

29,- CHF

33,- CHF

33,- CHF

24,- CHF

18,- CHF



Sandwiches & burgers

Burger “Pays D’enhaut”, mayonnaise, ketchup, pommes frites

(Buns, chutney de tomates, oignons confits, salade, boeuf 200Gr, Etivaz, lardons)

“Pays D'enhaut" burger, mayonnaise, ketchup, French fries
(Homemade buns, tomato chutney, onions confit, salad, beef 200Gr, Etivaz, lardons)

Burger végétarien, mayonnaise, ketchup, pommes frites

(Buns, chutney de tomates, Avocat, oignons confits, salade, burger de quinoa, Etivaz)

Veggie burger, mayonnaise, ketchup, French fries
(buns, tomato chutney, onions confit, salad, quinoa burger, Etivaz)

“Pizza Al Padellino, tomates, basilic, mozzarella di buffala

“Pizza Al Padellino, tomatoes, basil, mozzarella di buffala 

Club sandwich, pommes frites
(Poulet, salade romaine, tomate, oeuf dur, lardon, mayonnaise

Club sandwich, French fries

(Chicken, romaine salad, tomato, hard-boiled egg, bacon, mayonnaise

38,- CHF

35,- CHF

23,- CHF

38,- CHF



Plats principaux - main courses

“Mezze maniche cacio e pepe” & fèves
“Mezze maniche cacio e pepe” & beans

“Tortelli di pollo “alla cacciatora”, beurre au paprika & olive taggiasche
"Tortelli di pollo "alla cacciatora", paprika butter & olive taggiasche

Cordon bleu de veau de Saanenland, asperges blanches & sauce hollandaise
Saanenland veal cordon bleu, white asparagus & hollandaise sauce

Filet de sandre suisse, sauce à l’ail des ours, rhubarbe & pomme de terre nouvelle
Swiss pike-perch fillet, wild garlic sauce, rhubarb & new potatoes

Plat du jour - Fantaisie de notre équipe de cuisine
Dish of the day - Our kitchen team's fantasy 

29,- CHF

34,- CHF

54,- CHF

54,- CHF

Prix journalier

Fondue au fromage - Uniquement sur notre terrasse ou à l’atelier
Cheese Fondue - On our terrace only or at “L’Atelier”

28,- CHF



Desserts

Panna cotta aux fruits de saison
Seasonal fruit panna cotta

Caprese chocolat & glace vanille
Chocolate caprese & vanilla ice cream

Glace de la ferme de Berceau
Ice cream from Berceau farm

14,- CHF

14,- CHF

5,- CHF /BOULE

Sans lactose
Lactose free

Sans gluten
Gluten free Vegan

Nos prix incluent la TVA et le service. Our prices are VAT and service included.

Pastiera Napoletana & glace à la camomille
Pastiera Napoletana & chamomile ice cream

16,- CHF


