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APERITIF . . ’

Une coupe de Prosecco accompagnée de
Charcuterie Locale & Pickles
Crostinis de pain de seigle, Hobelkise & Viande des Grisons

Quiche au fromage Suisse

BUFFET TRADITIONNEL

Carpaccio de boeuf du Saanenland, téte de moine & roquette,
Salade de pomme de terre,

Salade de cervelas,
Choléra Valaisan,

Jambon en croute de Pain & Moutarde,

Tartare de corégone & Rosti,
Crostinis de Polenta Tessinoise a la truite fumée & salade de chou blanc,
Papet vaudois
Sandre confit des Alpes Suisses,
Emincé de veau Zurichois aux champignons,
Gratin de pomme de terre & chou-rave
Spitzli

DESSERTS

Tartelette aux pommes,
Meringue aux fruits des bois & créme double,
Gateau au séré,
Zuger Kirschtorte,
Millefeuille au Toblerone

' k\ ’// ' CHF 100.- PAR PERSONNE

V22 o
?//. L

' y ¢1: 026 921 01 01
\\\ Té
\ = ' Mail: fb@hotelderougemont.com



